
T R A D I Z I O N E

Le nostre

M I N I M O  2
P E R S O N E  

Ours
A T I P I C O

Degustaz ione d i  mortadel la
“Opera”  e  prosc iutto  d i  Parma Dop
con t igel le  e  crescent ine
Mortade l la  “Opera”  and Parma ham
tast ing wi th  baked and f r ied  breads

Torte l l in i  in  brodo
Torte l l in i  f i l l ed  wi th  meat  and
parmesan in  a  ch icken broth

Tagl iate l le  a l  ragù
Tagl iate l le  wi th  ragù

Costata  d i  v i te l lo  a l la  petroniana
con patate  a l  forno 
Fr ied vea l  r ib  wi th  ham and
parmesan on top wi th  roasted
potatoes

Tener ina  a l  c ioccolato con
mascarpone
Chocolate  cake wi th  mascarpone
cheese cream

4 2  €
A  P E R S O N A

Uovo cbt  su  crema di  parmigiano,
fave,  menta  e  mandor le  tostate
Egg cooked at  low temperature  on a
parmesan cream with  fava  beans ,
mint  and toasted a lmond

Maccheroncin i  a l  ragù d i  cort i le  
Maccheronc in i  wi th  rabbi t  and
ch icken ragù

Passate l l i  con crema di  porr i  e
spinaci ,  o l ive  taggiasche e  noccio le
tostate
Passate l l i  w i th  sp inach and leek
sauce ,  wi th  taggiasca  o l ives  and
toasted haze lnuts

“Soccia  che manzo! !”  con sa lsa  a l la
senape,  asparagi  e  patate  dolc i
Beef  s teak  cooked at  low
temperature  wi th  mustard sauce ,
asparagus  and sweet  potatoes

Spuma di  r icotta  con terra  a l  cacao,
pere  sc i roppate  e  sa le  a l lo  zenzero
[1-7-8]
Ricotta  foam with  pears  in  syrup ,
cocoa sand and g inger  sa l t

4 4  €
A  P E R S O N A

D E G U S T A Z I O N I

T A S T I N G S

In  caso d i  into l leranze a l imentar i ,  r ivolgers i  a l  personale  d i  sa la .  E ’  poss ib i le  consul tare  la  l i s ta  degl i  a l lergeni .
In  case  of  food into lerances ,  p lease  contact  the  wai t  s ta f f .  I t  i s  poss ib le  to  consu l t  the  l i s t  o f  a l le rgens .



Cest ino d i  crescent ine  e  t igel le  [ 1 -7]
Basket  of  baked and f r ied  breads

Spaghettoni  con crema di  asparagi  e  curry  con punte  croccant i  e  pomodor i
secchi  [ 1]
Spaghetton i  wi th  asparagus  and curry  sauce ,  asparagus  tops  and dry  tomatos

A N T I P A S T I  S T A R T E R S

Tigel le  e  crescent ine  con sa lumi  e  formaggi  local i  (cons ig l ia to  per  due)
[1 -7]  
Basket  of  baked and f r ied  breads  wi th  co ld  cuts  and cheeses
(recommended for  two)

Torte l l in i  f r i t t i  con ketchup a l la  bolognese e  maionese a l  pepe [1 -3-7]
Fr ied torte l l in i  w i th  bo lognese sty le  ketchup and f lavoured pepper
mayonna ise

20 €

13 €

Torte l loni  burro  e  sa lv ia  [ 1 -3-7]
Torte l lon i  f i l led  wi th  r icotta  and pars ley  in  a  butter  and sage sauce

Torte l l in i  in  brodo [1 -3-7-9]
Torte l l in i  f i l l ed  wi th  meat  and parmesan in  a  ch icken broth

Maccheroncin i  a l  ragù d i  cort i le  [ 1 -3-9]
Maccheronc in i  wi th  rabbi t  and ch icken ragù

10 €

6 €

12 €

13 €

VEGAN

VEGETARIAN

PRODOTTO FATTO A MANO IN LABORATORIO E ABBATTUTO PER
GARANTIRE FRESCHEZZA E GENUINITA'

Passate l l i  con crema di  porr i  e  sp inaci ,  o l ive  taggiasche e  noccio le  tostate
[1-3-7-8]
Passate l l i  w i th  sp inach and leek  sauce ,  wi th  taggiasca  o l ives  and toasted
haze lnuts

Fagott in i  d i  bol l i to ,  burro ,  pomodoro e  sa lsa  verde [1 -3-4-7-9]
Fi l led  pasta  wi th  meat ,  butter ,  tomato and green sauce

Degustaz ione d i  mortadel la  “Opera”  sa lumif ic io  Franceschin i
Mortade l la  “Opera”  tast ing f rom Francesch in i  factory

Degustaz ione d i  prosc iutto  crudo di  Parma Dop 16  mesi  sa lumif ic io
Franceschin i  
Parma ham tast ing f rom Francesch in i  factory

12 €

P R I M I  P I A T T I  F I R S T  C O U R S E S
L A  P A S T A  D E L L A  N O S T R A  B O T T E G A

Tagl iate l le  a l  ragù [1 -3-9]
Tagl iate l le  wi th  ragù

Gramigna a l la  sa ls icc ia  [ 1 -3]
Short  pasta  wi th  a  sausage and leek  sauce

12 €

14 €

14 €

14 €

14 €

14 €

Battuta  d i  manzo a l  co l te l lo  con ravanel l i ,  va ler iana ,  maionese a l  mie le  e
arancia  con tuor lo  mar inato [3]
Beef  tar tare  wi th  rad ish ,  va ler ian  sa lad ,  honey and orange mayonna ise  and
mar inated yo lk

14 €

Uovo cbt  su  crema di  parmigiano,  fave ,  menta  e  mandor le  tostate  [3-7-8]
Egg cooked at  low temperature  on a  parmesan cream with  fava  beans ,  mint
and toasted a lmond

14 €

In  caso d i  into l leranze a l imentar i ,  r ivolgers i  a l  personale  d i  sa la .  E ’  poss ib i le  consul tare  la  l i s ta  degl i  a l lergeni .
In  case  of  food into lerances ,  p lease  contact  the  wai t  s ta f f .  I t  i s  poss ib le  to  consu l t  the  l i s t  o f  a l le rgens .



Polpette  su  crema di  cannel l in i ,  c ipol la  agrodolce e  pesto d i  bas i l ico
[1-3-7]
Meatba l l s  wi th  beans  sauce ,  b i t ter -sweet  on ion and bas i l  sauce

Verdure  d i  s tagione
Seasona l  vegetab le

Costata  d i  v i te l lo  a l la  petroniana con patate  a l  forno [1 -3-7-9]
Fr ied vea l  r ib  wi th  ham and parmesan on top wi th  roasted potatoes

“Soccia  che manzo! !”  con sa lsa  a l la  senape,  asparagi  e  patate  dolc i  [7-9-10]
Beef  s teak  cooked at  low temperature  wi th  mustard sauce ,  asparagus  and
sweet  potatoes

22 €

Fr iggione
Onion and tomatoes  s tew

Patate  a l  forno
Roasted potatoes

Insa lata  mista
Mixed sa lad

6 €

S E C O N D I  P I A T T I  S E C O N D  C O U R S E S

Polenta  nel l ’orto  [9]
Fr ied po lenta  wi th  vegetab les  and sauces

C O N T O R N I  S I D E S

Acqua microf i l t rata ,  cest ino d i  pane fatto  in  casa  e  coperto
Microf i l tered water ,  homemade bread basket  and cover  charge

3,00 €        

PRODOTTO FATTO A MANO IN LABORATORIO E ABBATTUTO PER
GARANTIRE FRESCHEZZA E GENUINITA'

VEGAN

VEGETARIAN

20 €

16 €

16 €

6 €

6 €

6 €

Rol lè  d i  cosc ia  d ’agnel lo  con i l  suo fondo,  carc iof i  a l la  menta  e  f inocchi
arrosto [9]
Lamb cooked at  low temperature  and h is  sauce ,  ar t ichoke wi th  mint  and
roasted fenne l

20 €

Burger  d i  rapa rossa  e  lent icchie  con b ietola  sa l tata  [ 1 -6-9-10]
Beetrot  and lent i l s  burger  wi th  tossed chard

16 €

In  caso d i  into l leranze a l imentar i ,  r ivolgers i  a l  personale  d i  sa la .  E ’  poss ib i le  consul tare  la  l i s ta  degl i  a l lergeni .
In  case  of  food into lerances ,  p lease  contact  the  wai t  s ta f f .  I t  i s  poss ib le  to  consu l t  the  l i s t  o f  a l le rgens .



L I S T A  A L L E R G E N I  A L L E R G E N  L I S T

Elenco di  sostanze o  prodott i  ut i l izzat i  che provocano a l lerg ie

List  of  a l le rgen ic  ingred ients  used in  th is  p lace  caus ing
a l lerg ies  or  into lerances

1 .  Cereal i  contenent i  g lut ine :  grano ( farro  e  grano khorasan) ,  segale ,  orzo,  avena o  i
loro  ceppi  ibr idat i  e  prodott i  der ivat i
1 .  Cerea ls  conta in ing g luten wheat  (such as  spe l t  and khorasan wheat) ,  rye ,bar ley ,  oats
or  the i r  hybr id ised st ra ins ,  and products  thereof  

2.  Crostacei  e  prodott i  a  base d i  crostacei  
2 .  Crustaceans  and products  thereof  

3.  Uova e  prodott i  a  base d i  uova 
3 .  Eggs  and products  thereof  

4.  Pesce e  prodott i  a  base d i  pesce 
4.  F ish  and products  thereof  

5 .  Arachid i  e  prodott i  a  base d i  arachid i  
5 .  Peanuts  and products  thereof  

6 .  Soia  e  prodott i  a  base d i  so ia
6.  Soybeans  and products  thereof  

7 .  Latte
7 .  Mi lk

8.  Frutta  a  gusc io :  mandor le ,  noccio le ,  noci ,  noci  d i  acagiù ,  noci  d i  pecan,  noci  del
Bras i le ,  noci  macadamia ,  p istacchi  e  prodott i  a  base d i  f rutta  a  gusc io  
8.  Nuts  namely :  a lmondshaze lnuts ,  wa lnutscashews ,  pecan nuts ,Braz i l  nuts ,
p is tach ionuts ,  macadamia  or  Queens land nuts ,  and products  thereof  

9.  Sedano e  prodott i  a  base d i  sedano 
9.  Ce lery  and products  thereof  

10 .  Senape e  prodott i  a  base d i  senape 
10 .  Mustard  and products  thereof

1 1 .  Semi  d i  sesamo e  prodott i  a  base d i  semi  d i  sesamo
1 1 .  Sesame seeds  and products  thereof

12 .  Anidr ide sol forosa  e  so l f i t i  
12 .  Su lphur  d iox ide  and su lph i tes  

13 .  Lupin i  e  prodott i  a  base d i  lupin i  
13 .  Lupin  and products  thereof  

14 .  Mol luschi  e  prodott i  a  base d i  mol luschi
14 .  Mol luscs  and products  thereof  

In  caso d i  into l leranze a l imentar i ,  r ivolgers i  a l  personale  d i  sa la .
In  case  of  food into lerances  and a l le rgy ,  not i fy  the  wai ter .



Ravio le  con mostarda [1 -3-7-10]
Hal fmoon cook ies  wi th  jam

D O L C I  D E S S E R T S

Tener ina  a l  c ioccolato con mascarpone [3-7-8]
Chocolate  cake wi th  mascarpone cheese cream  

Panna cotta  [3-7]
Cream and sugar  pudding

Zuppa inglese  [1 -3-7-8]
Engl i sh  Tr i f le

Crostata  con marmel lata  e  crema inglese  [1 -3-7]
Tarte  whi t  jam and Engl i sh  cream 

6 €

2 €

Torta  d i  r i so  [ 1 -3-7-8]
Tradi t iona l  r ice  cake

Spuma di  r icotta  con pere  sc i roppate ,  terra  a l  cacao e  sa le  a l lo
zenzero [1 -3-7-8]
Ricotta  foam with  pears  in  syrup ,  cocoa sand and g inger  sa l t

Pass i to  d i  Albana
Bisson i ,  Bert inoro  (BO)

7 €

6 €

8 €

V I N I  D A  D E S S E R T  E  D I S T I L L A T I
D E S S E R T  W I N E S  A N D  S P I R I T S

Pass i to  d i  Sangiovese
Bisson i ,  Bert inoro  (BO)

7 €

8 €

5 €

5 €

5 €

Pignoletto  “ I l  Pass i to”  DOC
Bonf ig l io ,  Va lsamoggia  (BO)

Formaggi  e  marmel late  [7]
Cheeses  and jams

8 €


